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Food Processing And Packaging(S E C) 

Time: 2:00 Hours                Marks: 50 
Instructions:  
1.  All questions are compulsory. 
2.  Figures to the right indicate marks. 

પ્રશ્ન.૧ ફૂડ એડડડિવ્સન ું મહત્વ સમજાવી, ફ્લોર બ્લીચ િંગ એજન્િ સમજાવો. 
અથવા 

(૧૦) 

પ્રશ્ન.૧ ફૂડ ફોડિિડફકેશનના હતે  ની   ાા કરો.  
પ્રશ્ન.૨ ફૂડ પેકેજીંગ પસુંદ કરતી વખતે ધ્યાનમાું રાખવાના મ દ્દાની   ાા કરો.             

અથવા 
(૧૦) 

પ્રશ્ન.૨ ધાન્ય અને તેની બનાવિોન ું ફોડિિડફકેશન સમજાવો.                          
પ્રશ્ન.૩ ફૂડ પેકેજીંગના વવવવધ પ્રકાર સમજાવો. 

અથવા 
(૧૦) 

પ્રશ્ન.૩ ખોરાકમાું ભેળસેળ રોકવાની જોગવાઈ વવશે   ાા કરો.                     
પ્રશ્ન.૪ ફૂડ લો ન ું મહત્વ અને વવવવધ ફૂડ લો વવશે સમજાવો.                        

અથવા 
(૧૦) 

પ્રશ્ન.૪ ભેળસેળની આરોગ્ય પર થતી આડઅસરો સમજાવો.                    
પ્રશ્ન.૫ ટ ુંકનોંધ લખો. (કોઇપણ બે).       

1. નોન ન્ય  ડિડિવ સ્વીિનસા અને ફ્લેવડરિંગ એજન્િ. 
2. મીઠાન ું ફોડિિફકેશન. 
3. ફૂડ કલસા. 
4. ચ ચલડિિંગ એજન્િ અને સ્િેચબલાઇઝસા.  

(૧૦) 

ENGLISH VERSION 

 

Que.1 Explain the importance of Food Additives and Flour Bleaching Agent.   

OR 

(10) 

Que.1 Discuss the purpose of Food Fortification.        

Que.2 Discuss points to consider while selecting Packaging Materials.        

OR 

(10) 

Que.2 Explain the Fortification of Cereals and its products.                    

Que.3 Explain about different Food Packaging Materials.               

OR 

(10) 

Que.3 Discuss about the methods to prevent Food Adulteration.                   

Que.4 Explain the importance and different types of Food Law.                  

OR 

(10) 

Que.4 Explain the side effects of Food Adulteration on Health.     

Que.5 Write Short Notes. (Any Two)       

1. Non-nutritive Sweeteners and Flavoring Agents. 

2. Fortification of Salt. 

3. Food Colors. 

4. Chiliting Agents and Stabilizers. 

(10) 

************************* 


